
El       entorno necesita
a personas apasionadas  que

alimenten el desarrollo
de nuestro país.

Ingeniería en Alimentos y Negocios
AGROALIMENTOS



PROGRAMA 4+1
CON ARIZONA STATE UNIVERSITY

Durante tu carrera de 4 años en la UAG tendrás
contenidos que te permitirán, con sólo 1 año adicional en

Thunderbird School of Global Management, obtener una maestría.

¿Cómo te
ves a futuro?
Podrás crear y dirigir empresas del 
sector alimentario, además de conocer 
los procesos, tecnologías innovadoras 
y tendencias del mercado. Convi rte  
en un experto en inocuidad y 
seguridad alimentaria.

Te gusta mantenerte 
actualizado en los temas
de interés general. 

Eres innovador, creativo 
y proactivo. 

Te interesa la administración 
de empresas de la industria 
alimenticia. 

Tienes gusto por la 
investigación.  

Te visualizas desarrollando 
y mejorando productos 
alimenticios.

Serás un profesional capaz de 

innovar, procesar, desarrollar y 

comercializar alimentos, así como 

dirigir empresas de la industria 

alimenticia siguiendo las tendencias 

del mercado, siempre con una actitud 

de responsabilidad y ética profesional.

Desarrolla
nuevos productos 

alimentarios

¿Te imaginas ser capaz de

y dirigiry dirigir
tu propia empresa?

desarrollar

¿Qué es lo que

tú amas   hacer?

Ingeniería 
en Alimentos 
y Negocios

¡Recibes una educación de calidad mundial!

Desde el primer semestre  y sin salir de México, podrás disfrutar 
de contenidos y materias de Arizona State University, así como de 
universidades de la Red CINTANA de todo el mundo.
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Adquieres una formación práctica desde el inicio 
y hasta terminar tu carrera
Podrás tener hasta 1,530 horas de prácticas profesionales y elegir 
entre 270 empresas, la mayoría de ellas reconocidas a nivel nacional 
e internacional.
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1
Vives el innovador Modelo Educativo B-Learning UAG.

de los programas te permitirá desarrollar tus habilidades mediante 
ambientes tecnológicos remotos y/o presenciales.

Estudias en una Institución de prestigio internacional. 

La UAG es la primera Universidad en el Occidente de México en 
obtener 5 estrellas en el QS Stars Rating System.3
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¡Te conviertes en un especialista!

and Innovation. 

¡Te desarrollas como un líder multicultural!

Durante tu carrera podrás irte de intercambio, así como asistir 
a pláticas y talleres impartidos por expertos en tu área, reconocidos 
a nivel nacional e internacional.
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https://youtu.be/Ckd1DDQIhUE?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure%20-%20ing-alimentos-negocios&utm_campaign=por%20programa%20&utm_term=organic%20&utm_content=video%20branding
https://www.uag.mx/es/profesional/ing-en-alimentos-y-negocios?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure%20-%20ing-alimentos-negocios&utm_campaign=por%20programa%20&utm_term=organic%20&utm_content=ficha%20de%20carrera
https://www.uag.mx/es/profesional/ing-en-alimentos-y-negocios?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure&utm_campaign=brochure&utm_id=por+programa+&utm_term=organic&utm_content=areas-enfoque#VosHwmcSSX


Así se verá tu vida académica:

Materias enriquecidas con contenido de Arizona State University. El plan de estudios puede tener cambios sin previo aviso.

Trayectoria sugerida por semestre. En acuerdo con tu Director de Programa, esta trayectoria podrá ser flexible y adaptarse a tus necesidades.
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 Física 

Universitaria

Antropología 
Filosófica

Lengua 
Extranjera I

 Lengua
Extranjera III

Lengua
Extranjera IV

 
Gestión de la 
Innovación
Sostenible

 
 

Cultura y
Desarrollo de
la Innovación 

Sostenible

Prácticas
Profesionales II

 

 

Emprendimiento 
en la Innovación

 

Sostenible

Tópicos Selectos 
en Biotecnología 

de Alimentos

Evaluación 
Financiera de  

Proyectos

Diseño de 
Plantas de 
Alimentos

Desarrollo de 
Productos 

Alimenticios

 

Ética
Profesional

 Taller de
Investigación

Tecnologías de 
Alimentos 

Funcionales

Inmersión a la 
Profesión y 
su Contexto

Química 
Inorgánica

Cálculo 
Integral

 
Prácticas

Profesionales I

 Análisis 
Instrumental

 

Optativa de 
Formación

Universitaria II

 
Procesos para 

la Industria
Alimentaria

Introducción 
a la 

Quimiometría

 

 Química y
Análisis de los 

Alimentos 

Vida de 
Anaquel y 
Análisis 

Sensorial

Planeación
Estratégica

 

Optativa de 
Formación

Universitaria I

Fisicoquímica 
de Alimentos II

Laboratorio de 
Pruebas 

Analíticas

Laboratorio de 
Fenómenos 
Químicos

Lengua 
Extranjera II

Balances de 
Materia

Química 
Analítica

Cálculo 
Diferencial

Fisicoquímica 
de Alimentos I 

Química 
Orgánica 

Álgebra y 
Geometría 
Analítica

Química 
General

Administración Introducción 
al Laboratorio

 

Optativa de 
Formación 
Profesional I

Economía para
los Negocios

Matemáticas 
Financieras

Microbiología y 
Toxicología
Alimentaria

Mercadotecnia
Administración,
Contabilidad y 

Costos

Bioquímica

Tecnologías
Tradicionales

Materias equivalentes en Thunderbird School of Global Management para que, con un año adicional, puedas obtener un Master of Global Management (MGM)
o un Master of Leadership & Management (MLM).

Profesores destacados

Ing. Joel García Ornelas 
Decano de Diseño, Ciencia y Tecnología en 
la UAG, fue Ingeniero de Desarrollo para 
Werner Pegasus y de mantenimiento de KFC. 
Le interesa el desarrollo de metodologías 
y su mejora permanente para modernizar la 
experiencia y calidad de los servicios.

Froylán Mario Espinoza Escalante
Es Investigador del SNI. Ha publicado 

diversos artículos en revistas 
internacionales, así como en revistas 
CONACYT. Responsable técnico de 5 
proyectos de investigación con la 

industria y 5 proyectos independientes.

Tu vida académica:

 

Lógica y
Filosofía de
la Ciencia  

Proyectos de 
Exportación

Taller de
Evaluación de 

Formación 
Terminal

Implementación 
de Sistemas de 
Gestión de la 

Calidad

Tendrás equivalencia de materias en ASU para estudiar un posgrado en Thunderbird 
School of Global Management de forma presencial en Arizona o en línea. Además, podrás 
obtener un permiso para trabajar en EE. UU. hasta por 3 años, después de graduarte. 
*Opcional. 

Es una facultad de Arizona State University (ASU) que se 
caracteriza por ser la principal escuela de liderazgo y  
gestión del mundo.  Es la #1 en Maestría en Administración 
Global (por The Wall Street Journal) y la #1 en Comercio 
Internacional  (QS), además de contar con programas 
acreditados  por la Association to Advance Collegiate 
Schools of Business (AACSB). 

4 años de licenciatura en UAG +1 año de maestría en ASU*



Esta es la forma en que la
UAG demuestra lo mucho
que le importas.

Te brinda la
oportunidad de

hacer prácticas y
estancias

profesionales
en el extranjero.

Tiene un
modelo

educativo
presencial
y virtual.

Te ayuda para
que tengas
inmersión

laboral
temprana.

Hace que te
desenvuelvas

en un ambiente
de innovación
tecnológica.

Te ofrece la 
oportunidad de

asistir a 
conferencias con 

speakers expertos 
de la industria.

Te brinda
acompañamiento

y asesorías
psicopedagógicas

para mejorar 
tus competencias.

Hace que
potencies

habilidades
para tu

desarrollo
personal.

Tiene
importantes

vinculaciones
empresariales

para tu

Sé uno de los que
consiguen lo que quieren.

SÉ AUTÓNOMO

Sé parte de los que

logran cumplir sus sueños.

Nuestros egresados, de distintas 
nacionalidades y quienes 
se desempeñan con éxito en 
diversas partes del mundo, son 
nuestra mayor satisfacción y 
el testimonio más grande de la 
calidad que nos distingue.

https://www.uag.mx/es/empleabilidad?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure%20-%20ing-alimentos-negocios&utm_campaign=por%20programa%20&utm_term=organic%20&utm_content=empleabilidad
https://www.uag.mx/es/proceso-admision/profesional?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure%20-%20ing-alimentos-negocios&utm_campaign=por%20programa%20&utm_term=organic%20&utm_content=admisiones
https://www.uag.mx/es/becas?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure%20-%20ing-alimentos-negocios&utm_campaign=por%20programa%20&utm_term=organic%20&utm_content=becas
https://www.uag.mx/es/profesional/ing-en-alimentos-y-negocios?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure&utm_campaign=brochure&utm_id=por+programa+&utm_term=organic&utm_content=contacto#contacto

