entorno

apasionadas
alimenten desarrollo
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¢Que es lo gue

tU amas nacer?

Te gusta mantenerte
actualizado en los temas
de interés general.

. Eres innovador, creativo
Yy proactivo.

Te interesa la administracion
de empresas de la industria
alimenticia.

Tienes gusto por la
investigacion.

Te visualizas desarrollando
y mejorando productos
alimenticios.

cComo te

Podras crear y dirigir empresas del
sector alimentario, ademas de conocer
los procesos, tecnologias innovadoras
y tendencias del mercado. Conviértete
en un experto en inocuidad y
seguridad alimentaria.

Ingenieria O
en Alimentos
vy Negocios
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Seras un profesional capaz de
Innovar, procesar, desarrollar y
comercializar alimentos, asi como
dirigir empresas de la Industria
alimenticia siguiendo las tendencias
del mercado, siempre con una actitud

de responsabilidad y ética profesional.

Desarrolla

huevos productos

alimentarios

¢ Te Imaginas ser capaz de

tu propla empresa?

“Oye,

:y qué tiene de especial

estudiar en la UAG?2?”

Vives el innovador Modelo Educativo B-Learning UAG. /28

Podras hacer de cualquier espacio tu aula de clases. La flexibilidad
de los programas te permitira desarrollar tus habilidades mediante
ambientes tecnoldgicos remotos y/o presenciales.

iTe desarrollas como un lider multicultural!

Durante tu carrera podras irte de intercambio, asi como asistir
a platicas y talleres impartidos por expertos en tu area, reconocidos
a nivel nacional e internacional.

Estudias en una Institucion de prestigio internacional.

La UAG es la primera Universidad en el Occidente de México en
obtener 5 estrellas en el QS Stars Rating System.

iRecibes una educacion de calidad mundial!

Desde el primer semestre, y sin salir de México, podras disfrutar
de contenidos y materias de Arizona State University, asi como de
universidades de la Red CINTANA de todo el mundo.

iTe conviertes en un especialista!

Podras obtener la certificacion en ASU en Entrepreneurship
and Innovation.

Adquieres una formacion practica desde el inicio
vy hasta terminar tu carrera.
Podras tener hasta 1,530 horas de practicas profesionales y elegir

entre 270 empresas, la mayoria de ellas reconocidas a nivel nacional
e internacional.



https://youtu.be/Ckd1DDQIhUE?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure%20-%20ing-alimentos-negocios&utm_campaign=por%20programa%20&utm_term=organic%20&utm_content=video%20branding
https://www.uag.mx/es/profesional/ing-en-alimentos-y-negocios?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure%20-%20ing-alimentos-negocios&utm_campaign=por%20programa%20&utm_term=organic%20&utm_content=ficha%20de%20carrera
https://www.uag.mx/es/profesional/ing-en-alimentos-y-negocios?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure&utm_campaign=brochure&utm_id=por+programa+&utm_term=organic&utm_content=areas-enfoque#VosHwmcSSX
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Légicay
Filosofia de
la Ciencia

Lengua
Extranjera |

Antropologia
Filosofica

Lengua
Extranjera lll

Lengua
Extranjera IV

Emprendimiento
en la Innovacion
Sostenible

Modelos de la
Gestion de la
Calidad y la
Seguridad
de Alimentos

Diseno de
Plantas de
Alimentos

AS| se vera

Inmersion a la
Profesion y
su Contexto

Calculo
Diferencial

Lengua
UCEREERL

Gestion de la
Innovacion
Sostenible

Culturay
Desarrollo de
la Innovacion

Sostenible

Quimica y
Analisis de los
Alimentos

Proyectos de
Exportacion

Taller de
Evaluacion de
Formacion
Terminal

Algebray
Geometria
Analitica

Quimica
Inorganica

Quimica
Analitica

Analisis
Instrumental

Administracion,
Contabilidad y
Costos

Taller de
Investigacion

Tecnologias de
Alimentos
Funcionales

Implementacién
de Sistemas de
Gestion de la
Calidad

Quimica
General

Quimica
Organica

Matematicas
Financieras

Microbiologia y
Toxicologia
Alimentaria

Vida de
Anaquel y
Analisis
Sensorial

Planeacion
Estratégica

Topicos Selectos
en Biotecnologia
de Alimentos

Practicas
Profesionales Il

Introduccién
al Laboratorio

Laboratorio de
Fendmenos
Quimicos

Calculo
Integral

Fisicoquimica
de Alimentos Il

Mercadotecnia

Tecnologias
Tradicionales

Desarrollo de
Productos
Alimenticios

Evaluacion
Financiera de
Proyectos

Administracion

Economia para
los Negocios

Fisicoquimica
de Alimentos |

Laboratorio de
Pruebas
Analiticas

Introduccion
ala
Quimiometria

Fundamentos
de la Gestion
de la Calidad y la
Seguridad de
Alimentos

Optativa de
Formacion
Universitaria |
o

Optativa de
Formacion
Universitaria Il

Materias enriquecidas con contenido de Arizona State University. El plan de estudios puede tener cambios sin previo aviso.

@ Materias equivalentes en Thunderbird School of Global Management para que, con un afio adicional, puedas obtener un Master of Global Management (MGM)

o un Master of Leadership & Management (MLM).

Trayectoria sugerida por semestre. En acuerdo con tu Director de Programa, esta trayectoria podra ser flexible y adaptarse a tus necesidades.

Fisica
Universitaria

Balances de
Materia

Bioguimica

Etica
Profesional

Practicas
Profesionales |

Procesos para
la Industria
Alimentaria

Optativa de
Formacioén
Profesional |

Optativa de
Formacioén
Profesional Il
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4 anos de licenciatura en UAG +1 ano de maestria en ASU*

Tendras equivalencia de materias en ASU para estudiar un posgrado en Thunderbird

School of Global Management de forma presencial en Arizona o en linea. Ademas, podras
obtener un permiso para trabajar en EE. UU. hasta por 3 anos, después de graduarte.

*Opcional.

Tu vida académica:

"THUNDERBIRD

SCHOOL OF GLOBAL MANAGEMENT

Es una facultad de Arizona State University (ASU) que se
caracteriza por ser la principal escuela de liderazgo vy
gestion del mundo. Es la #1 en Maestria en Administracion
Global (por The Wall Street Journal) y la #1 en Comercio
Internacional (QS), ademas de contar con programas
acreditados por la Association to Advance Collegiate
Schools of Business (AACSB).



Esta es la forma en que la
UAG demuestra lo mucho
que le importas.

Te brinda la
oportunidad de

hacer practicas y
estancias
profesionales
en el extranjero.

Te brinda
acompanamiento
y asesorias
psicopedagdgicas
para mejorar
tus competencias.

Hace que
potencies
habilidades
para tu
desarrollo
personal.

Hace que te
desenvuelvas
en un ambiente
de innovacion
tecnoldgica.

Tiene un
modelo
educativo
presencial
y virtual.

Te ayuda para
que tengas
inmersion

laboral
temprana.

Tiene
importantes
vinculaciones
empresariales
para tu
beneficio.

Te ofrece la
oportunidad de
asistir a

conferencias con
speakers expertos
de la industria.
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Nuestros egresados, de distintas
nacionalidades y quienes

se desempenan con éxito en
diversas partes del mundo, son
nuestra mayor satisfaccidén y

el testimonio mas grande de la
calidad que nos distingue.

Sé parte de los que

logran cumplir sus suenos.
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Seé uno de los gue

SE AUTONOMO

\\\ Uni\’/e rsidad
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https://www.uag.mx/es/empleabilidad?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure%20-%20ing-alimentos-negocios&utm_campaign=por%20programa%20&utm_term=organic%20&utm_content=empleabilidad
https://www.uag.mx/es/proceso-admision/profesional?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure%20-%20ing-alimentos-negocios&utm_campaign=por%20programa%20&utm_term=organic%20&utm_content=admisiones
https://www.uag.mx/es/becas?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure%20-%20ing-alimentos-negocios&utm_campaign=por%20programa%20&utm_term=organic%20&utm_content=becas
https://www.uag.mx/es/profesional/ing-en-alimentos-y-negocios?utm_source=uag.mx&utm_medium=brochure&utm_campaign=brochure&utm_id=por+programa+&utm_term=organic&utm_content=contacto#contacto

