AUAG E‘d.“]“ LIFELONG LEARNING

DIPLOMADO
ADMINISTRACION DE
RESTAURANTES

Sobre el diplomado

La industria restaurantera evoluciona a gran velocidad, impulsada por nuevas
tendencias, modelos de negocio y experiencias orientadas al cliente. Para destacar en
un entorno tan competitivo, se requiere una formacién integral que combine
estrategia, innovacion y vision de futuro.

El Diplomado en Administracion de Restaurantes de UAG esta disefiado para
profesionales que buscan liderar con excelencia, optimizar la operacién de cualquier
establecimiento y garantizar su rentabilidad mediante practicas actuales y
herramientas de gestién de alto nivel.

cPor qué estudiar este diplomado?

LIty
< Q@  aea

Formacion especializada Gestion estratégica Enfoque en experiencia del Programa solido y
basada en las mejores integral, que te permitira cliente y liderazgo, para actualizado, alineado con las
practicas y contenidos de administrar eficazmente dirigir equipos en entornos  tendencias actuales de la
vanguardia del sector todas las areas clave de un competitivos y de alta industria gastronémica

restaurantero restaurante demanda
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Docente

Aprende con especialistas lideres en laindustria:

Lic. Ma. Guadalupe Hernandez Mtra. Ma. Teresa Miranda
Directora General del Consejo Regional de la Industria Asesora, capacitadora y lider de mas de 25 proyectos
Restaurantera y Gastronémica de Jalisco (CRIREG), fue gastronoémicos. Docente universitaria de areas como

Directora Estatal de la CdAmara Nacional de la administracién, higiene, instalacién de equipos de

Industria de Restaurantes y Alimentos cocinas industriales y servicio en restaurantes. Es
condimentados, Delegacion Jalisco CANIRAC. Es Maestra en Administracion de Empresas, con
expositora del Modulo "Administracién de Aspectos especialidades en Alta Direccién y en Alimentos y

Legales" por su sélida formacion académica en Bebidas.
Derecho con orientacién a la industria restaurantes.

Este programa es paratisi... Contenido delprograma

Te apasiona el sector restaurantero o ¢ Introduccién a la Administracién Profesional
gastrondmico y deseas desarrollar una vision de Restaurantes y Empresas de Servicio

estratégica de su administraciéon s Tt el ST AT e

Buscas perfeccionar la operacién, optimizar 2 CORs

recursos y elevar la experiencia del cliente * Organizacion y Mercadotecnia (Imagen
Corporativa)

Eres propietario, gerente, jefe de area o
profesional del sector turismo, hotelero o de
alimentos y bebidas

e Administracion de las Areas Clave de un
Restaurante

e Administracion de los Recursos Humanos

e Calidad en el Servicio

Al concluir el diplomado  Administracién de los Aspectos Legales y
obtendras: Tramitologia

» Diploma por 108 horas de LifeLong * Estrategias de lluminacion*
Learning expedido por la UAG ¢ Tecnologia Alimentaria de Vanguardia*

» Material didactico digitalizado
» Insignia digital por completar el

programa *Mddulos con prdcticas presenciales en Centros de

Innovacion UAG

siguiente nivel!
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del programa

Modalidad:

En linea (sincrona), con Marzo 10 de 2026
practicas finales

presenciales

Julio 23 de 2026

Duracion:

108 horas

. ) » Costo general:
Aorario . $28,600 MXN
Martes y jueves

De 18:00 a 21:00 horas

M 331357 6404 info.academy@edu.uag.mx

S|gu£ eogﬂe nivel!




